
 

 

 AMOR LOZANO 
ROSADO (CLARETE) 

 
 
Composición Varietal 

80% Garnacha y 20% Viura 
 
Grado Alcohólico 

13% Vol. 
 
Ficha de cata 

Vino exclusivo y muy típico de la zona de Cordovín 
(La Rioja Alta). De característico color piel de cebolla, 
naranja salmón, limpio y brillante. Aroma muy 
intenso, sensaciones frutales con notas ácidas. En boca 
es sabroso, muy afrutado, elegante y con equilibrada 
acidez. Su aguja natural, le aporta viveza y frescor. 
Final persistente. 

 
Viticultura 

Viñedos propios situados en Cordovín (La Rioja). 
Altitud media de los viñedos 595 metros. 
Vendimia manual. 

 
Elaboración 

Uva macerada en frío durante 24 - 48 horas. 
Fermentación controlada a baja temperatura (17 ºC). 

 
Temperatura de Servicio 

6 – 8 ºC 
 
Producción Anual 

150.000 botellas (cajas de 12 bot.). 
 
Maridaje 

Aperitivos, entremeses, ensaladas, pescados y 
ahumados, carnes a la parrilla y quesos. 
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